Programy kontroli urzedowej
wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych
w zywnosci. Wyniki realizacji badan
urzedowych zywnosci
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Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci prowadzone na szczeblu
krajowym.

- Salmonella- wykonywany zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr
2073/2005 w probkach pobranych z tuszek drobiowych:

1) pozyskanych ze stad drobiu o nieznanym statusie epizootycznym
lub ze stad drobiu, w ktérych badania srodowiskowe wskazywaty
na obecnos¢ bakterii Salmonella Enteritidis lub Salmonella
Typhimurium - poprzez wprowadzenie zmian do obowigzujacej
procedury,

2) pozyskanych ze stad brojleréw i indykow, w ktorych badania
srodowiskowe nie wskazywaly na obecnos¢ serotypow Salmonella —
poprzez opracowanie zalacznika nr 4 do Wytycznych (...)

Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

CEL:

. ,uszczelnienie” systemu poprzez ujednolicenie i zwiekszenie
czestotliwosci urzedowej weryfikacji badan wlascicielskich
wykonywanych zgodnie z rozporzadzeniem 2073/2005 w miesie
drobiowym wprowadzanym na rynek;

. znalezienie ,Zrédla problemu”, zebranie informacji
potrzebnych do analizy przyczyn wystepowania zagrozenia;

. ograniczenie liczby wynikow niezgodnych i powiadomien

RASFF.




Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
ikrobiologi ych w zy §ci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

Dzialanie 1.
W styczniu 2018 r. zostala zmieniona Procedura postepowania w rzezni podczas

prayjecia i uboju drobiu go ze stad o ym statusie yczny
lub ze stad, w ktérych badania $rodowiskowe wskazywaly na ob s¢ bakterii
1 E is lub Sal Typl ium 7 dnia 28 kwietnia 2017 .

Powyzsza procedura zostala wprowadzona w zwiazku z potrzeba ustalenia
korelacji, pomiedzy wystepowaniem serotypéw Salmonella podlegajacych
zwalczaniu, w badaniach $rodowiskowych w kurnikach (wymazy podeszwowe), a
uzyskiwaniem wynikéw niezgodnych w miesie pochodzacym od drobiu z tych
stad, jak réwniez weryfikacji wiarygodnosci wynikéw badan wlascicielskich
tuszek drobiowych przeprowadzanych zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr
2073/2005.
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Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

Zgodnie z procedura urzedowe prébki do badania w kierunku Salmonella
pobierane byly ze skéry szyi tuszek drobiowych réwnolegle z probkami
wlascicielskimi. W przypadku stwierdzenia obecnosci Salmonella spp. izolaty byly
poddawane dalszemu badaniu w celu oznaczenia serotypu, aby zweryfikowac
2g0dnos¢ z kryterium bezpieczenistwa zywnosci ustanowionym dla $wiezego migsa
drobiowego.
Zmiana procedury realizowana w 2018 r. zakladala zwickszenie minimalnej
czestotliwosci urzedowej weryfikacji badan wlascicielskich na co trzecie ubijane
takie stado, w przypadku braku pisemnej deklaracji podmiotu, ze mieso bedzie
poddane przemysiowe] obrobee cieplnej lub innej obrobce majacej na celu
yeliminowanie palec: . Jesli wyniki badan urzedowych i
icielskich nie byly ze soba zgodne, weryfikacji urzedowej nalezalo poddac
mieso z kolejnych 5 ubijanych po sobie stad, bez pisemnej deklaracji podmiotu,
ze mieso bedzie poddane przemysiowe; obrobee cieplnej lub innej obrobce majacej
na celu wyeliminowanie

Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

Poréwnanie liczby ubitych ptakow ze stad z dodatnimi wynikami srodowiskowymi

i ze stad o nieznanym statusie (01.05.2017-31.12.2018)
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Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologi ych w zy §ci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

Poréwnanie przeznaczenia miesa ubitych ptakéw ze stad z ,dodatnimi” wynikami

Srodowiskowvmi (01.05.2017-31.12.2018)
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Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

Poréwnanie zgodnosci wynikéw badan wiascicielskich i urzedowych (01.05.2017-

31.12.2018)
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Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

WNIOSKI:

1. W1 pélroczu 2018r. w ponad 71,7% badan wiascicielskich (w 33 z 46)
Salmonella nie zostala stwierdzona, podczas gdy w ponad 92,3% badan
urzedowych (w 12 z 13) stwierdzono paleczki Salmonella (taka rozbieznosé
wynikoéw, byla bezposrednia przyczyna do zaplanowania na rok 2019 zmiany
procedury w kierunku 100% urzedowej weryfikacji badan wiascicielskich).

2. W II pétroczu 2018r. w okolo 78,1% badan wiascicielskich (w 25 z 32)
Salmonella nie zostala stwierdzona, podobnie, bo w ponad 62,1% badai
urzedowych (w 18 z 29) Salmonella réwniez nie zostala stwierdzona — po raz
pierwszy zaobserwowano, ze wyniki badan wlascicielskich i urzedowych nie sa
skrajnie rézne. Jednakze ten trend bedzie przedmiotem analizy w kolejnych
kwartatach 2019 r.
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ikrobiologi ych w zy §ci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

Wnioski :

3. W analizowanym calym okresie obowiazywania procedury w 54,7% (w 29 z 53)
wynikéw badan urzedowych zostata stwierdzona Salmonella spp podczas, gdy w
78,8% (w 126 z 164) wynikow badan wlascicielskich Salmonelli spp. nie
stwierdzono.

4. Zar6wno w badaniach urzedowych, jak i wlascicielskich najczesciej
stwierdzanym serotypem byla Salmonella Enteritidis.

W I pélroczu 2018r. odpowiednio 61,3% stad zostalo ubitych z zamiarem
wprowadzenia na rynek jako §wieze mieso, natomiast w II pétroczu 2018r. liczba
stad zmniejszyla sie do 31,4%.

5. Liczba stad ubitych z deklaracja poddania przemystowej obrébce cieplnej
zwiekszata sie od 38,7% w I pétroczu 2018r., az do 68,6 % w II pétroczu 2018r.
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Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.
Wnioski :

Powyzsze, bezwzglednie nalezy uznaé za pozytywny trend, ograniczajacy
potencjalna mozliwos¢ umieszczenia na rynku miesa drobiowego niespetniajacego
kryteriow mikrobiologicznych.

Réznice w wynikach badan urzedowych i wlascicielskich moga by¢ spowodowane
bledami w pobieraniu probek do badari lub nieprawidlowymi procedurami
badawczymi stosowanymi w laboratoriach wykonujacych badania na rzecz

podmiotéw ubijajacych dréb.

Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

Dzialanie 2.
Ustalenie w zalaczniku nr 4 Wytycznych Gléwnego Lekarza Weterynarii dla

urzedowych lekarzy weterynarii w sprawie zasad postgpowania przy kontroli

pobierania prébek i wy ia badari mikrobiologicznych 7
P ia Zwi oraz 2 sci zlozonej j przez
p iebiorstwa spozywcze 7 dz Inspekaji Weterynaryjnej

minimalnej czestotliwosci weryfikacji badan wiascicielskich poprzez badania

urzedowe probek pobranych z tuszek drobiowych w zatwierdzonych rzezniach w

kierunku , pozyskanych ze stad brojleréw, indykéw, w ktérych

badania srodowiskowe nie wskazywaly na obecnos¢ serotypow Salmonella.




Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologi ych w zy §ci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

1. Urzedowe probki do badania w kierunku Salmonella pobierane byly w
zatwierdzonych rzezniach drobiu ze skory szyi tuszek drobiowych réwnolegle
(w tym samym dniu, z tuszek pozyskanych z tego samego stada) z probkami
wlascicielskimi. W przypadku stwierdzenia obecnosci Salmonella spp. izolaty
byly poddawane dalszemu badaniu w celu oznaczenia serotypu, aby
zweryfikowaé zgodnos¢ z kryterium bezpiec: a zywnosci ustanowionym
dla swiezego mi¢ drobiowego w rozporzadzeniu (WE) nr 2073/2005.

2. Zgodnie z wytycznymi nalezalo poddac weryfikacji urzedowej w kazdej rzezni
drobiu minimum 3 badania wlascicielskie w I polroczu, a w przypadku
zadowalajacych wynikéw w II polroczu mozna bylo zmniejszyé czestotliwosé
do 2 badan.
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Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

REZULTATY:

Poréwnanie wynikow badan wascicielskich i urzedowych tuszek drobiowych pozyskanych
od ptakow pochodzacych ze stad wolnych od serotypow Salmonella podlegajacych
zwalczaniu (01.02.2018-31.12.2018)
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Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w Zywnos$ci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

WNIOSKI:

1. Liczba wynikéw niezgodnych z kryteriami okreslonymi w rozporzadzeniu (WE)
2073/2005, otrzymanych w ramach weryfikacji urzedowej wynosila 84 na 359
wykonanych badan (23,4%) w I pétroczu i 83 na 400 wykonanych badan
(20,8%) w II pétroczu. Zgodnie z powyzszym w co 4 badaniu urzedowym w I
pélroczu oraz w co 5 w II pétroczu zostal uzyskany wynik niezgodny z
przedmiotowymi kryteriami.

2. Liczba wynikéw badan wiascicielskich niezgodnych z ww. kryteriami wynosita

28 na 359 wykonanych badan (7,8%) w I pétroczu i 35 na 400 badan (8,8%) w

II pétroczu. Zgodnie z powyzszym w co 13 badaniu wiascicielskim zostal

uzyskany wynik niezgodny.

W 1 pélroczu w badaniach wiascicielskich otrzymano 28 wynikéw dodatnich,

natomiast w badaniach urzedowych 84 wyniki dodatnie (stosunek zgodnosci

wynikow wiascicielskich do urzedowych wynosi 33%), tak wiec w badaniach
wlascicielskich wykrywano Salmonella 3 razy rzadziej niz w badaniach
urzedowych.

@




Programy kontroli urzedowej wystepowania zanieczyszczen
ikrobiologi ych w zy §ci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

wnioski c.d.

W II pélroczu w badaniach wlascicielskich otrzymano 35 wynikéw dodatnich,
natomiast badaniach urzedowych 83 wyniki dodatnie (stosunek zgodnosci
wynikéw wlascicielskich do urzedowych wynosi 42%), tak wiec w badaniach
wlascicielskich wykrywano Salmonella 2,5 razy rzadziej niz w badaniach
urzedowych.

Przyczyna rozbieznosci badan wlascicielskich rzezni drobiu i badan urzedowych
moga by¢ bledy w pobieraniu prébek do badan wlascicielskich lub nieprawidlowe
procedury badawcze w laboratoriach wykonujacych badania na rzecz rzezni
drobiu.
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Wysoki odsetek wynikéw dodatnich w tuszkach drobiowych moze byé
spowodowany:

- bledami w pobieraniu prébek do badan lub nieprawidlowymi procedurami
badawczymi stosowanymi w laboratoriach wykonujacych badania na rzecz
gospodarstw utrzymujacych drob rzezny,

- zbyt diugim okresem czasu pomiedzy pobraniem prébek do badar i ubojem -
probki pobierane sa na 21 dni przed dostarczeniem ptakéw do rzezni i w clagu
tego okresu moze dojsé do zakazenia stad,

- zanieczyszczeniami krzyzowymi w rzezniach drobiu (niewlasciwa konstrukcja
linii ubojowej, niewlasciwe wytrzewianie, sposéb chlodzenia, itp.), co nie jest

skutecznie identyfikowane przez nadzér wlascicielski i urzedowy.

Pomimo wdrozenia powyzszych dziatan nie udalo sie ograniczy¢ liczby wynikow
niezgodnych i po d n RASFF, rozwazane jest wprowad zmian do
krajowych programéw zwalczania niektorych serotypéw Salmonella

Programy kontroli wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

PlWet
Program wieloletni 2019 - 2023 (temat W/321)
[P ia Listeria w rybach wed: h w Polsce
Cel pobierania prébek

Wykrywanie obecnosci oraz oznaczanie liczby Listeria monocytogenes

Osoby pobierajace probki
Lekarze weterynarii - pracownicy Inspekcji Weterynaryjnej lub wyznaczeni
urzedowi lekarze weterynarii prowadzacy nadzér nad zakladami przetwérstwa ryb

Miejsce pobierania probek
Zaklady przetwérstwa ryb zajmujace sie produkcja ryb wedzonych na zimno

Rodzaj pobieranych prébek
Rézne gatunki ryb wedzonych na zimno - powinien by¢ to produkt finalny na
koricowym etapie produkeji;
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PIWet 31ERANIA I BADANIA PROBEK Z OBSZARU SRODOWISKA PRODUKCJI ZAKEADOW
RYBNYCH
K ZYWNOSCI TYPU RTE W KIERUNKU OBECNOSCI LISTERIA MONOCYTOGENES
Cel pobierania prébek

WYTYCZNE TECENICZNE DO POBIERANTA 1 BADANTA PROBEK Z OBSZARU SRODOWISKA PRODUKCI ZAKLADOW RYENYCH
ORAZ PROBEE ZYWNOSCI TYPU RTE W KIERUNKU OBECNOSCT LISTERLS MONOCITOGENES
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" robiologicznych w zywnos$ci zainicjowane i koordynowane

na szczeblu krajowym.
RAM POBIERANIA I BADANIA PROBEK Z OBSZARU SRODOWISKA PRODUKCJI ZAKEADOW RYBNYCH
ORAZ PROBEK ZYWNOSCI TYPU RTE W KIERUNKU OBECNOSCI LISTERIA MONOCYTOGENES
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Programy kontroli wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.
komentarryl Gléwny Inspektorat Weterynaru przygotowat finalna wersje programu, ktéra
przesytam jako zalacznik nr 1 do niniejszego pisma.

Ostatecznie programem objgto 16 zakladéw rybnych, ktérych predukeja skupia sig
glownic na lososiu atlantyckim wegdzonym na zimno (powyZej 5 000 ton /miesiac).
Zalozeniem programu jest pozyskanie informacji na temal stopnia skazenia bakterig
Listeria monocytogenes zaréwno produktow rybnych gotowych do spozycia, w ktérych
moiliwy jest wzrost tej bakterii, surowca rybnego wykorzystywanego do ich produkci, jak
i $rodowiska produkcji zakladéw przetworsiwa ryb. Dwa serotypy bakterii Listeria
monacytogenes (1B i 1IC) wydaja sic szczegélnie istotne dla lidzicich zachorowan na
listeriozg, jednakze istotne jest pozyskanie informacji na temat wszystkich serotypow
wyizolowanych z pruhek pobranych w ramach ww. programu. Ponadto, w przypadku
dwoch zakladow d Ny o wypr ie produktow RTE, ktére wywolaly
w kilku panstwach czlonkowskich UE infekcje u ludzi (jeden zlokalizowany w wojewddztwie
pomerskim, drugi — w wojewddztwie podlaskim), istotne jest pozyskanie informacji na
temat sekwencji calego genomu (WGS) wszystkich serotypéw Listeria monocytogenes
obecnych w tych pedmiotach.
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w i objetych do badan w kierunku stwierdzenia ob
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Listeria monocytogenes pobranych bedzie:

- 130 prébek surowca w postaci éwietego lub mroionego ltososia atlantycliego
pochodzacego z Norwegii lub innych panistw trzecich (26 partii surowca);
200 prebek wymazéw Srodowiskowych pobranych w trakeie prowadzonej produkeji
w ww. zakladach (20 linii produkeyjnych);

- 160 prébek produktéw RTE w postaci wedzoncgo na zimno lososia atlantyckicgo
(90 probek), marynowanege lososia atlantyckiego typu gravad (45 probek) oraz

wedzoncgo na zimno pstraga teczowego (25 probek). Liczba probek przewidziana dla
konkretnych asortymentow RTE moze ulec niewielkim zmianom gléwnie z uwagi na
m, zliwy problem z pobraniem do badania tososia marynowanego typu gravad (mozliwy
brak produkéii tegd'asortymentu w okresie trwania programu). Niezaleinie od tego
;(:rzcwiduje sit, e laczna liczba probek produktéw RTE bedzie nie mniejsza niz 150 sztuk
i nie wieksza niz 160 sztuk (30-32 partie produktéw RTE).

Programy kontroli wystepowania zanieczyszczen
mikrobiologicznych w zywnosci zainicjowane i koordynowane
na szczeblu krajowym.

‘WYTYCZNE TECHNICZNE DO POBIERANIA I BADANIA PROBEK Z OBSZARU SRODOWISEA PRODUKCII ZAKLADOW RYBNYCH
ORAZ PROBEK ZYWNOSCI TYPU RTE W KIERUNKU OBECNOSCI LISTERI4 MONOCTTOGENES
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Program, opracowywany w PIW, nie ma jako gléwnego
celu udowodnié, iz zywnos¢ jest bezpieczna pod
wzgledem zdrowotnym, ale przede wszystkim
potwierdzi¢ , iz system nadzoru wlascicielskiego
dziala prawidlowo oraz zweryfikowaé wyniki
otrzymane w ramach badan wlascicielskich.
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iomie powi go insp u weterynarii, ktére uwzgledniaja :
Rodzaj praedsiebiorstw spozywezych w danym powiecie;

g

1.

2. Produkty w nich wytwarzane;

3. Wielkos¢ produkcii;

4. Sposob przechowywania produktu;

5. Sposéb przygotowania srodka spozywczego do spozycia (RTE , nieRTE) ;

6. Historie wynikéw badan laboratoryjnych, w tym wynikéw niezgodnych

7. Etc

8. Etc

9. Etc.

Aby Sciwi ji ie op é i i ¢, nalezy zaczaé

od uwarunkowan prawnych..
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Rozporzadzenie (WE) Nr 178/2002
Ogélne zasady i wy ia prawa zywnosciowego, p
Urzedu ds. ieczei ywnosci oraz

Art. 17
1. Podmioty prowadzace przedsiebiorstwo spozywcze i podmioty dzialajace na
rynku pasz zapewniaja, na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i
dystrybucji w przedsiebiorstwach bedacych pod ich kontrola, zgodnosé tej
zywnosci lub pasz z wymogami prawa zywnosciowego wlasciwymi dla ich
dziatalnosci i kontrolowanie przestrzegania tych wymogow.
2. Panstwa czlonkowskie wprowadzaja w zycie prawo zywnosciowe oraz
monitoruja i i ie przez podmi
przedsiebiorstwo spozywcze i podmioty dzialajace na rynku pasz odpowiednich
wymogéw prawa zywnosciowego na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania
i dystrybugji.

v

Rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004

Art. 3
Podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze zapewniaja, ze na wszystkich
etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci odbywajacych sie pod
ich kontrola, spetniane sa wlasciwe wymogi higieny ustanowione w niniejszym
rozporzadzeniu.

Art. 4
Ust.3 Podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozyweze, gdzie wlasciwe,
przyjmuja nastepujace szczegdlne srodki higieny
a) $é z kryteriami mikrobiologi i dla srodkéw spozywczych;
b) procedury niezbedne do osiagniecia pozioméw okreslonych do osiagniecia
celow niniejszego rozporzadzenia;
¢) zgodnosé z wymogami kontroli temperatury dla $rodkéw spozywezych;
d) utrzymywanie lancucha chlodniczego;
¢) pobieranie prébek i analiza.




Rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004

Art. 4
Ust.4. Komisja ustanawia kryteria, wymagania i cele, o ktérych mowa w ust. 3, a
takze zwiazane z nimi sposoby pobierania prébek i dokonywania analizy. Srodki
te, majace na celu zmiane elementéw innych niz istotne niniejszego
rozporzadzenia poprzez jego uzupelnienie, przyjmuje sie zgodnie z procedura
regulacyjna polaczona z kontrola, o ktérej mowa w art. 14 ust. 3.

Na kanwie tej delegacji opublikowano 2 rozporzadzenia:

1. Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r.
w sprawie kryteriéw mikrobiologi h dotyczacych srodkéw spozywezych;

2. Rozporzadzenie Komisji (UE) 2017/2158 z dnia 20 listopada 2017 r.
ustanawiajace srodki lagodzace i poziomy odniesienia stuzace ograniczeniu
obecnosci akryloamidu w zywnosci.

2019-06-03

Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004
Definicje .
11) "pobieranie probek do analizy” oznacza pobranie paszy lub zywnosci albo
innej substancji (w tym ze srodowiska) wlasciwej dla produkcji, przetwarzania
oraz dystrybucji pasz lub zywnosci albo dla zdrowia zwierzat w celu sprawdzenia
poprzez analize zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym lub regulami
dotyczacymi zdrowia zwierzat;
20) "plan kontroli" oznacza opis ustalony przez wlasciwy organ zawierajacy
informacje ogélne dotyczace struktury i organizacji systeméw kontroli

urzedowych.

Plan kontroli jest czym innym niz harmonogram kontroli

Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004
Artykut 3

Zobowiazania ogélne w odniesieniu do organizacji kontroli urzedowych

1. Panstwa Czlonkowskie zapewniaja, aby kontrole urzedowe byty

przeprowadzane regularnie, w oparciu o zagrozenie oraz z wtasciwa

czestotliwoscia tak, aby osiagnac cele niniejszego rozporzadzenia, uwzgledniajac:

a) okreslone zagrozenia zwiazane ze zwierzetami, paszami i Zywnoscia,

przedsiebiorstwami paszowymi lub zywnosciowymi, wykorzystaniem pasz lub

Zywnosci albo jakiekolwiek procesy, materialy, substancje, dzialania lub

nnosci ktére moga wplynac na bezpieczenstwo pasz lub zywnosci, zdrowie

zwierzat i ich dobrostan;

b) przeszle dane dotyczace podmiotow prowadzacych przedsiebiorstwa paszowe

lub zywnosciowe w odniesieniu do zgodnosci z prawem paszowym i

Zzywnosciowym lub regulami dotyczacymi

) wiarygodnosc jakichkolwiek wlasnych kontroli, ktore zostaly juz

przeprowadzone;

oraz

d) wszelkie informacje, ktore moga wskazywaé na niezgodnosc
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Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004
Artykul 3

2. Kontrole urzedowe przeprowadzane sa bez wczesniejszego uprzedzenia, z
wyjatkiem takich przypadkow jak audyt, w ktorych jest konieczne uprzednie
zawiadomienie podmiotu prowadzacego przedsiebiorstwo paszowe lub
Zywnosciowe. Kontrole urzedowe moga byé rowniez przeprowadzane ad hoc.
3. Kontrole urzedowe przeprowadza sie na kazdym etapie produkcii
przetwarzania i dystrybucji pasz lub zywnosci oraz zwierzat i produktow
zwierzecych. Obejmuja one kontrole przedsiebiorstw paszowych i
zywnosciowych, wykorzystania pasz i zywnosci, magazynowania pasz i zywnosci,
wszelkich procesow, materialow, substancji, dziatan lub czynnosci, lacznie z
transportem stosowanym w odniesieniu do pasz lub zywnosci, oraz zywych
zwierzat, wymagane do osiagniecia celéw niniejszego rozporzadzenia.

2019-06-03

Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004
Artykut 8
Procedury kontrolne i weryfikacyjne
1. Wiasciwe organy przeprowadzaja kontrole urzedowe zgodnie z
udokumentowanymi procedurami. Procedury te obejmuja informacje i

wskazowki dla pracownikéw wykonujacych kontrole urzedowe, lacznie z miedzy

innymi dziedzinami okreslonymi w zataczniku II, rozdziat I1.
2. Panstwa Czlonkowskie zapewniaja istnienie procedur prawnych majacych na
celu zapewnienie, aby pracownicy wlasciwych organéw mieli dostep do
pomieszczen i dokumentacji bedacych w posiadaniu podmitéw prowadzacych
przedsiebiorstwa paszowe lub zywnosciowe, tak zeby mogli realizowaé

prawidlowo swoje zadania.

Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004
Art. 8 ust.3 Wlasciwe organy powinny zapewnic istnienie procedur:
a) majacych na celu sprawdzenie skutecznosci kontroli urzedowych jakie
przeprowadzaja;
ora
b) majacych zapewnié, aby podejmowane byly wlasciwe dzialania, gdy sa
niezbedne oraz aby dokumentacja okreslona w ust. 1 byla odpowiednio
uaktualniana.
4. Komisja moze ustanowié wytyczne dotyczace kontroli urzedowych zgodnie z
procedura, okreslona w art. 62 ust. 2.
Wytyczne moga w szczegolnosci zawierac zalecenia dotyczace kontroli
urzedowych:
a) wykonywania zasad HACCP;
b) zarzadzania systemami ktére podmioty prowadzace przedsiebiorstwa paszowe
lub zywnosciowe realizuja w celu spetnienia wymagan prawa paszowego i
Zywnosciowego;
) mikrobiologicznego, fizycznego i chemicznego bezpieczenistwa pasz i
Zywnosci.
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Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004
Artykut 10
Dziatania kontrolne, metody i techniki
1. Zadania zwiazane z kontrolami urzedowymi sa, co do zasady, wykonywane
przy wykorzystaniu wlasciwych metod i technik kontroli takich jak
monitoring, nadzor, weryfikacja, audyt, inspekcja, pobieranie prébek oraz
analiza.
Rozdzial 1II: POBIERANIE PROBEK I ANALIZA
Artykul 11. Metody pobierania prébek i analizy
1. Metody pobierania prébek i analizy wykorzystywane w kontekscie kontroli
urzedowych sa zgodne z §ciwymi i ol wymi albo
a) jezeli takie reguly nie istnieja, z uznanymi miedzynarodowo regutami lub
protokolami, na przyklad zatwierdzonymi przez Europejski Komitet
Normalizacyjny (CEN) lub uzgodnionymi w ustawodawstwie krajowym;
albo
b) w braku powyzszych, z innymi metodami pasujacymi do zamierzonego celu
lub opracowanymi zgodnie z pr i naukowymi.

2019-06-03

Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004

Art.11
5. Wlasciwe organy ustanawiaja odpowiednie procedury w celu
zagwarantowania prawa podmiotow prowadzacych przedsiebiorstwa paszowe i
zywnosciowe, ktérych produkty podlegaja pobieraniu probek i anali
wystepowania o dodatkowa ekspertyze, bez uszczerbku dla obowi
wlasciwych organow do podjecia wezesniejszego dzialania w naglych
przypadkach.
6. W szczegélnosci wlasciwe organy zapewniaja, aby podmioty prowadzace
przedsiebiorstwo paszowe lub zywnosciowe mogly otrzymac dostateczna ilosé
probek do dodatkowe;j ekspertyzy, chyba ze jest to niemozliwe w przypadku
produktéw latwo psujacych sie lub bardzo niewielkiej ilosci dostepnego
substratu.
7. Z probkami nalezy obchodzic¢ sie i etykietowac je w sposob gwarantujacy
zaréwno prawna jak i analityczna waznosc.

Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004
Artykut 12
Laboratoria urzedowe

1. Wihasciwy organ wyznacza laboratoria ktére moga przeprowadzac analize
prébek pobranych w trakcie kontroli urzedowych.
2. Jednakze wlasciwe organy moga jedynie wyznaczac laboratoria, ktére
funkcjonuja, podlegaja ocenie i sa akredytowane zgodnie z nastepujacymi
normami europejskimi:
a) EN ISO/IEC 17025 dotyczaca "wymagan oglnych dotyczacych kompetencii
laboratoriéw badawczych i kalibracyjnych';
b) EN ISO/IEC 17011 dotyczaca "wymagan ogolnych dla jednostek
akredytujacych prowadzacych akredytacje jednostek oceniajacych zgodnos
biorac pod uwage kryteria dotyczace roznych metod badawezych ustanowionych
we wspélnotowym prawie paszowym i zywno$ciowym.
3. Akredytacja i ocena laboratoriéw badawczych, okreslone w ust. 2, moga
odnosi¢ si¢ do pojedynczych badar i zestawow badar.
4. Wiasciwy organ moze cofna¢ wyznaczenie okreslone w ust. 1, w przypadku
gdy warunki okreslone w ust. 2 nie sa dluzej spelniane.
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Rozporzadzenie (WE) Nr 882/2004
Artykut 12

Laboratoria urzedowe
1. Wilasciwy organ w aboratoria ktore moga przeprowadzaé analize
prébek pobranych w trakcie kontroli urzedowych.
2. Jednakze wlasciwe organy moga jedynie wyznaczaé laboratoria, ktére
funkcjonuja, podlegaja ocenie i sa akredytowane zgodnie z nastepujacymi
normami europejskimi:
a) EN ISO/IEC 17025 dotyczaca "wymagan ogélnych dotyczacych kompetencji
laboratoriéw badawczych i kalibracyjnych";
b) EN ISO/IEC 17011 dotyczaca "wymagan ogélnych dla jednostek
akredytujacych prowadzacych akredytacje jednostek oceniajacych zgodnosé;
biorac pod uwage kryteria dotyczace réznych metod badawczych ustanowionych
we wspol m prawie paszowym i Zywnosciowym.
3. Akredytacja i ocena laboratoriéw badawczych, okr
odnosi¢ sie do pojedynczych badan i 6w badan.
4. Wiasciwy organ moze cofna¢ wyznaczenie okreslone w ust. 1, w przypadku
gdy warunki okreslone w ust. 2 nie sa dluzej spelniane.

slone w ust. 2, moga

2019-06-03

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykut 3

Wymagania ogélne

g0 sa zobowiazane dopilnowac, aby srodki

wymienionymi w zalaczniku I. W tym celu na kazdym etapie produkcji,
przetwarzania i dystrybucji zywnosci, wlaczajac w to handel detaliczny,
przedsiebiorstwa sektora spozywczego podejmuja srodki, w ramach
obowiazujacych je procedur opartych na zasadach HACCP oraz w ramach
wdrazania dobrych praktyk higienicznych, majace na celu zapewnienie:

a) takiego sposobu dostaw i przetwarzania surowcéw i srodkéw spozywezych,
bedacych pod kontrola danego przedsiebiorstwa, oraz takiego postepowania z
nimi, aby spelnione byly kryteria higieny procesu;

b) mozliwosci spelnienia kryteriéw bezpieczeristwa zywnosci, majacych
zastosowanie w ciagu calego okresu przydatnosci do spozycia produktow, w
dajacych sie rozsadnie przewidzie¢ warunkach dystrybucji, przechowywania i
stosowania.

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykut 3

Ust.2
Jeslli jest to konieczne, przedsiebiorstwa sektora spozywczego odpowiedzialne za
wytwarzanie danego produktu powinni prowadzi¢ badania zgodnie z
zatacznikiem Il w celu zbadania zgodnosci z kryteriami w ciagu calego okresu
przydatnosci do spozycia. Dotyczy to w szczegolnosci wyrobow gotowych do
spozycia, w ktérych mozliwy jest wzrost Listeria monocytogenes i ktére moga
stanowic zagrozenie dla zdrowia publicznego ze wzgledu na obecnosé Listeria
monocytogenes

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego moga wspélpracowaé w prowadzeniu tych
badan

Wytyczne do prowadzenia badar, o ktérych mowa, moga byé zawarte w
wytycznych dobrej praktyki, o ktérych mowa w art. 7 rozporzadzenia (WE) nr
852/2004
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Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykut 4

1.Przedsiebiorstwa sektora spozywczego przeprowadzaja w miare potrzeb
badania zgodnosci z kryteriami mikrobiologicznymi okreslonymi w zataczniku I
w ramach potwierdzania lub weryfikacji prawidlowego funkcjonowania
stosowanych przez nie procedur opartych na zasadach HACCP i dobrej praktyki
higienicznej.
2. Przedsiebiorstwa sektora spozywczego decyduja o odpowiedniej czestotliwosci
pobierania probek z wyjatkiem przypadkéw, w ktérych czestotliwosci te sa
okreslone w zalaczniku I; w takim przypadku czestotliwos¢ pobierania probek
powinna by¢ co najmniej rowna czestotliwosci okreslonej w zalaczniku L.
Przedsiebiorstwa sektora spozywezego podejmuja te decyzje w kontekscie
stosowanych przez nie procedur opartych na zasadach HACCP oraz dobrej
praktyki higienicznej, uwzgledniajac przeznaczenie danego $rodka spozywczego.

Czestotliwosé pobierania probek powinna byé dostosowana do rodzaju i
wielkosci danego przedsiebiorstwa sektora spoz 0, pod warunkiem ze nie
stworzy to zagrozenia dla bezpieczenstwa srodkéw spoz ch.

2019-06-03

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykut

Szczegolowe zasady badania i pobierania probek

1. Metody analityczne oraz plany i metody pobierania probek, okreslone w
zalaczniku I, nalezy stosowac jako metody referencyjne.

2. Probki pobierane sa z obszarow produkeyjnych oraz ze sprzetu
wykorzystywanego do produkeji Zywnosci wowczas kiedy jest to konieczne dla
zapewnienia spelnienia kryteriow. Przy pobieraniu prébek stosuje sie norme ISO
18593 jako metode referencyjna.

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Normy

Pobieranie prébek z powierzchni tusz zwierzat rzeznych PN-ISO 17604:2015-
102.

Pobieranie prébek z obszaréw produkcji i obrotu zywnoscia PN-ISO18593:2005
PN-A-82055-19:20003.

Pobieranie prébek z pierwotnych obszaréw produkcji PN-EN ISO 13307:2013-06
PN-EN ISO 6887-6:2013-06
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Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykul 5

Przedsiebiorstwa sektora spozywezego produkujace zywnosé gotowa do spozyci
ktora moze stanowic zagrozenie dla zdrowia publicznego ze wzgledu na obecnosé
Listeria monocytogenes, pobieraja probki z obszaréw produkcyjnych oraz
sprzetu w celu sprawdzenia obecnosci Listeria monocytogenes w ramach
stosowanych przez nie schematéw pobierania probek.

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego produkujace preparaty w proszku do
poczatkowego zywienia niemowlat lub zywnosé w proszku specjalnego
przeznaczenia medycznego przeznaczone dla niemowlat w wieku ponizej 6
miesiecy, mogace stanowi¢ zagrozenie ze wzgledu na obecnosé Cronobacter spp.,
prowadza monitorowanie obszaréw produkcyjnych oraz urzadzen pod katem
obecnosci Enterobacteriaceae w ramach stosowanych przez nie schematow
pobierania probek.

2019-06-03

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykut 5

Dopuszczalne jest zmniejszenie liczby probek w planach pobierania probek
okreslonych w zalaczniku I, o ile dane przedsiebiorstwo sektora spozywczego jest
w stanie wykazaé na podstawie dokumentacii historycznej, ze stosuje skuteczne
procedury oparte na zasadach HACCP.

4. Jesli celem badania jest ocena akceptacji konkretnej partii srodkéw
spozywezych lub danego procesu, plany pobierania probek okreslone w
zataczniku 1 obowiazuja jako minimum.

5. Przedsiebiorstwa sektora spozywczego moga stosowac inne procedury
pobierania i badania probek, jesli sa w stanic wykazac, w spos6b zadowalajacy
dla wlasciwego organu procedury te daja co najmniej rownowazny stopieri
pewnosci. Procedury te moga obejmowac stosowanie alternatywnych miejsc
pobierania probek oraz wykorzystywac analizy tendencji.

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykut 7
Niezadowalajace wyniki
1. Jesli wyniki badania nie spelniaja kryteriow okreslonych w zalaczniku ,
pr twa sektora spozy podejmuja srodki ustanowione w ust. 2-4
niniejszego artykulu oraz inne dzialania naprawcze okreslone w stosowanych
procedurach opartych na zasadach HACCP, a takze inne dzialania konieczne dla ochrony
zdrowia konsumentéw.
Ponadto podejmuja one dzialania w celu ustalenia przyczyn ni i wynikéw
aby zapobiec dalszemu 1 niedopt Zani
mikrobiologicznego. Srodki takie moga obejmowac zmiany stosowanych pru(c‘dur HACCP
lub innych srodkéw kontroli higieny zywnosci.
2. Jesli badania z iz kryteriami bezpieczenistwa zywnosci okreslonymi w rozdziale
1 zalacznika I dadza niezadowalajace wyniki, dany produkt lub partia srodkow
spozywezych powinny zostaé wycofane z obrotu lub od konsumenta zgodnie z art. 19
rozporzadzenia (WE) nr 178/ 2002. Jednak produkty wprowadzone na rynek, ktore nie
sa jeszcze w sprzedazy detalicznej, a ktore nie spelniaja kryteriow bezpieczeristwa
zywnosci, moga by¢ przekazane do dalszego przetwarzania, ktore wyeliminuje dane
zagrozenie. Takie przetwarzanie moze by przeprowadzone wylacznie przez
igbiorstwa sektora spozywczego inne niz stwa w
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Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykul 7

Niezadowalajace wyniki
Przedsiebiorstwa, o ktérych mowa, moga wykorzystaé¢ dana partie do celow
innych niz zgodnie z pierwotnym przeznaczeniem, pod warunkiem ze takie jej
wykorzystanie nie bedzie stanowié zagrozenia dla zdrowia publicznego lub
zdrowia zwierzat, a takze pod warunkiem ze decyzja o takim wykorzystaniu
zapadnie w ramach procedur opartych na zasadach HACCP i dobrej praktyki
higienicznej oraz zostanie zatwierdzona przez wlasciwy organ.
3. Partia miesa oddzielonego mechanicznie (MOM), wyprodukowanego
technikami, o ktérych mowa w rozdziale III ust. 3 sekcji V zalacznika III do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, w przypadku ktérej odnotowano
niezadowalajace wyniki w odniesieniu do wymagania dotyczacego Salmonella
motze byé wykorzystana do celow spozywczych wylacznie do produkcji produktéw
miesnych poddawanych obrébce cieplnej w zakladach zatwierdzonych zgodnie z
rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004.
4. W przypadku uzyskania niezadowalajacych wynikéw w odniesieniu do
kryteriéw higieny procesu podejmuije sie dzialania okreslone w rozdziale 2
zalacznika L.
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Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykut
Niezadowalajace wyniki
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Eewiyiiyens gacyeh stanowié
Krytycznych caynnikéw warosta Iub zaniecayszczenie produktéw, w rbtnych dajacych
Drodukcie, ktoryeh dotyers badania D
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Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
ZALACZNIK II

Badania okreslone w art. 3 ust. 2 (wyrobéw gotowych do spozycia, w ktérych
mozliwy jest wzrost Listeria monocytogenes) obejmuja:

- specyfikacje dotyczace wlasciwosci fizykochemicznych produktu, np. pH, aw,

zawartos¢ soli, zawartosé srodkéw konserwujacych, sposéb pakowania z

uwzglednieniem warunkéw przechowywania i przetwarzania, mozliwosci

anieczyszczenia i przewidywanego okresu przydatnosci do spozycia, oraz
- przeglad dostepnej literatury naukowej i wynikéw badan naukowych

dotyczacych rozwoju i przezywalnosci mikroorganizméw, ktérych dotycza

badania.

2019-06-03

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
ZALACZNIK II

i z wyzej wymienionych badan wynika taka koniecznosé, dane
ebiorstwo sektora spozywczego przeprowadza dodatkowe badania, ktore
moga obejmowac:
— ustalone dla danej zZywnosci yczne modelowanie predyktywne z
wykorzystaniem krytycznych czynnikéw wzrostu lub przezywalnosci
mikroorganizméw w produkcie, ktérych dotycza badania,
— testy sprawdzajace zdolnos¢ wzrostu lub przezywania wprowadzonych do
produktéw mikroorganizméw mogacych stanowic zanieczyszczenie produktow, w
réznych dajacych sie racjonalnie przewidzie¢ warunkach przechowywania,
~ badania oceniajace rozw6j lub przezywalno$¢ mikroorganizméw, ktérych
dotyczy badanie, ktore moga byé obecne w produkcie w ciagu okresu
przydatnosci do spozycia w racjonalnie dajacych sie przewidzie¢ warunkach
dystrybucji, przechowywania i uzytkowania.

W wymienionych wyzej badaniach nalezy uwzgledniac z réznorodnoscé
produktéw, mikroorganizméw oraz warunkéw przetwarzania i przechowywania.

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
ZALACZNIK
matematyczne modelowanie predyktywne

542 Prakiyemne zastosowanie mikrobiologit predvktiwne;

Mikrobi

ia predykeywn,

moze byé przydatna w nastepujacych zastosowaniach:

przewidywanie wzrostu bakterii w rotnych warunkach,

wzrosTL

w zywnosci,

szacowanie poziomu zanieczyszezenia w danym dniu okresu przydatmosei do
spotyeia,

badanic zmicnnodci pomisdzy dwicma partiami

optymalizowanic postaci utytkowej (dodatki. pH. sal) w celn zapewnienia
najlepsze] stabilnosci,

ocema skutkéw przerv w laicuchu chlodniczym i badanic réguych
scenarinszy przechowywania oraz

pomoe w okseslaniu krytyeznyeh punktow kentroli w danym procesie
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Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Z,

matematyczne

ALACZNIK
delowanie predyktywne

Agnicutueal Ressarch Service

GI)A, United Siates Deparsment of agricsiture

Pathogen Modeling Program (PMP) Online

o [ —

N oo -

T Model = Bacterium Bacteria > Model
T BACLLUS CEREVS
ERTIACTIETION . cLosTRONm BoTyLE .
ThansiER . EACHERA COLI 15707

LISTERA WOAGCYTOERE S .

2019-06-03

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
z

ALACZNIK

matematyczne modelowanie predyktywne

BELECT A PATHOGEN MODEL  »

Growth of Listeri

Input Conditions:
san

Feanas 010 8 (%)
Rangs: 010 34 (opm)
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1ag10(SFUM)
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& 0008
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Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005

ZALACZNIK

matematyczne modelowanie predyktywne

-—

Using ComBase Predictor and Pathogen Modeling Program as support
DTy tools in outbreak investigation: an example from Denmark

Tin peck b
= atorsi g, Tocheica Untiarst . i - ==
: Nationc o IstFuse, Tacscal Unhercy of onia, kb Bygads 19, DX 2850 Sabers, Dsomark

ansen, Ceide 0.2 Maller and Jons Kork Andersan -
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part o drying
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the endl of diying
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Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
ZALACZNIK II

Ponizej wymieniono kilka uznawanych na szeroka skalg i powszechnie stosowanych,
dostepnych bezplatnie modeli, jednak lista ta nic jest wyczerpujaca

.

Growth Predictor

dostepny bezplatnie w Institute of Food Research w Zjednoczonym Krélestwie
(www.Ifr.ac.uk/safety/growthpredictor),

Pathogen Modelling Programme
dostepny bezplatnie w departamencie rolnictwa Stanéw Zjednoczonych, dzial
badan rolniczych (http://ars usda.gov/Services/docs htm?docid=6786)

Inne oprogramowanie jest dostepne w sprzedazy. Obliczenia 1 ilustracje z
zalaeznikéw 5.3 i 5.4 pochodzy z oprogramowania komereyjnego.

2019-06-03

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
ZALACZNIK I
matematyczne modelowanie predyktywne

Pathogen Modeling Program (PMP)
(http:/ /www.ars.usda.gov/Services /docs.htm?docid=6796)

ComBase (Combined database on predictive microbiology information)
(www.combase.cc)

Sym'previus
(www.symprevius.org)

PURAC Listeria control model 2012

THERM (Temperature History Evaulation for Raw Meat)
http:/ /meathaccp.wisc.edu/

Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 2073/2005
Artykut 9

Analiza tendencji

Przedsiebiorstwa sektora spozywezego sa zobowiazane do analizy tendencii
wynikéw badan. W razie zaobserwowania tendencji w kierunku
niezadowalajacych wynikéw podejmuja one bez zbednej zwloki wlasciwe
dzialania w celu naprawy sytuaci, aby zapobiec wystapieniu zagrozen

mikrobiologiczi

W przypadku, gdy iebi Sp swoje

e wp Y z Y
weterynaryjnego jest w gléwnej mierze wyrywkowa weryfikacja zgodnosci
wynikéw badas wykonanych w toku nadzoru wlascicielskiego

Pomocne w tym sa .....
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http://www.ars.usda.gov/Services/docs.htm?docid=6796
http://www.combase.cc/
http://www.symprevius.org/
http://www.purac.com/EN/Food/Calculators/Listeria-Control-Model.aspx

2019-06-03

Podstawy prawne

1. Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28
stycznia 2002 r. ustanawiajace ogélne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci oraz
ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczeristwa zywnosci (Dz.U. L 031 z
1.2.2002,s. 1).

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia

»

29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkéw spozywezych (Dz.U. L 139
230.4.2004, 5. 1).
Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia

w

29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegolne przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz.U. L 139 z 30.4.2004,
s.55).

Podstawy prawne

4. Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia

29 kwietnia 2004 r. u i 2c2 > przepisy dotyczace organizacji
urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz.U. L 139 z 30.4.2004, s. 206)

5. Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz regulami
dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz.U. L 165, 30.4.2004, p.1)

6. Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r.

w sprawie kryteriow ych h srodkéw spoz 1 (Dz.U. L

338 222.12.2005, s. 1).
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Podstawy prawne

7. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia

25 paidziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacii na

temat  Zywn zmiany a Parlamentu Europejs i Rady (WE)
nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji
87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,
dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz.U. L
304222.11.2011,s. 18).

8. Rozporzadzenie (WE) nr 2160/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia

17 listopada 2003 r. w sprawie sa i i innych okreslonych
odzwierzecych 6w ch vorczych szonych przez zywnosé (Dz.U. L

3252 12.12.2003, s.1)

2019-06-03

Podstawy prawne
9. Ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. o Inspekcji Weterynaryjnej (Dz. U. z 2018
poz.1557, z pézn. zm.).
10. Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U.
22019 poz.824 tj. ).
11. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie Zywnosci i zywienia (Dz.U.z
2018 poz.1541 t.j.).
12. Ustawa z dnia 14 czerwca 1960 r. - Kodeks postepowania administracyjnego
(Dz. U. z 2018 poz.2096 t.j).

Podstawy prawne

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 9 pazdziernika 2006 r. w
sprawie okreslenia spraw rozstrzyganych w drodze decyzji administracyjnych
przez powiatowego lekarza weterynarii albo urzedowego lekarza weterynarii

2z upowaznienia powiatowego lekarza weterynarii (Dz. U. z 2016 1. Nr 874).

2 dzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 14 czerwca 2017 r
w sprawie wysokosci kar pienieznych za naruszenia przepiséw o produktach

pochodzenia zwierzecego (Dz.U.2017.1182).
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ZAKRES WYTYCZNYCH

Niniejszy dokument jest skierowany do organéw Inspekcji Weterynaryjnej, ktére

p 2 nadzor nad i mil gicznymi wyk przez podmioty

w zakresie bezpieczerstwa wytwarzanej przez te podmioty zywnosci pochodzenia

oraz higieny proceséw p . Zgodnie z art. 5 ust. 2 pkt 1 ustawy z
dnia 29 stycznia 2004 . o Inspekji zadania organéw Inspekcji wykonuja lekarze

weterynarii i inne osoby zatrudnione w Inspekji oraz lekarze weterynarii wyznaczeni

do k ok

nie moze opiera¢ sie jedynie na badaniu

produktu koricowego (tj. zaden plan pobierania prébek nie moze potwierdzié braku

horob: h mik przep badari

Jest jednym z

produkowanej zywnosci.

2019-06-03

Stosowanie dobrych praktyk higienicznych w potqczeniu z

procedurami opartymi na zasadach HACCP powinno odbywaé

sie w celu:

1. kontrolowania statusu mikrobiologicznego surowcéw,

2. minimalizowania poczqgtkowego zanieczyszczenia na etapie
produkcji

3. ograniczania potencjalnego wzrostu mikroorganizméw

Kryteria mi ’ sie ¢ w procesie
i weryfikagji procedur systemowych, gdyz badania na zgodnosé z ww.
kryteriami p towe funk: 5
ieczert ; Sci oraz i do ak: produktu
lub partii produktow na j liczby wy
5w, ich Sci, lub tez braku obecnosci ich toksyn i
Pray badanie h produktéw pod katem
kryterium i ; Sci nalezy st ¢ jako metode

weryfikagji procesu produkdji.

Zaklad powinien podejmowaé dzialania majace na celu zagwarantowanie,
Ze zostaly spetnione:

- kryteria higieny procesu podczas przetwarzania surowcéw i produktéw
oraz;

- kryteria bezpieczeristwa zywnosci w ciagu calego okresu trwalosci
produktéw przy zapewnieniu odpowiednich warunkéw ich dystrybucji,
przechowywania i stosowania
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Zagrozenia zwiqzane z danym produktem zaleza od rodzaju
dostarczanych surowcéw, mozliwosci zanieczyszczenia zywnosci na
poszczegolnych etapach procesu produkcji i wtasciwosci produktu
koncowego. Zaktad powinien ustalié, czy konkretne zagrozenie moze
prawdopodobnie wystapi¢ w surowcu, okreslonym procesie
produkcyjnym lub produkcie koricowym.

Zagrozenia mikrobiologiczne, moga byc¢ spowodowane:

- namnozeniem sie w trakcie produkcji mikroorganizméw obecnych w
Zywnosci,

- przezywaniem mikroorganizméw podczas obrébki majacej na celu
ich zniszczenie (wysoka temperatura, jonizacja, pH, itp.),

- zanieczyszczeniem przez mikroorganizmy powodujace psucie sie
zywnosci lub mikroorganizmy patogenne.

2019-06-03

Zagrozenie moze p i ¢, jezeli fo w

przeszlosci lub, jezeli istnieje ): P iert Jego
wystapienia podczas procesu produkcyjnego w przypadku braku srodkéw

kontroli. Zaklad musi przec ¢ dokumenty potwierdzajace decyzje,

ktére podejmuje w trakcie analizy zagrozen. Dokumenty te powinny

¢ informacje potwierdzajace decyzje dotyczace zagrozen, ktore

P nie oraz informacje potwi decyzje
dotyczace tego, w jaki sposéb kontrolowaé zagrozenia, ktore moga

prawdopodobnie wystapié¢ w produkcie lub procesie.

W przypadku, gdy poczatkowa analiza zagrozen ujawni brak
prawdopodobieristwa wystapienia zagrozenia mikrobiologicznego dla
bezpieczenstwa wytwarzanej zywnosci, ale nastagpi jakas zmiana,
ktora moze w uzasadniony sposéb wyplyna¢ na powstanie takiego
zagrozenia (np. zmiana surowca lub zrédta surowca, sktadu produktu,
metod lub systeméw uboju lub przetwarzania, wielko$ci produkcji,
opakowania, systemu dystrybucji produktu gotowego lub przeznaczenia
albo odbiorcéw produktu), wowcezas zaktad powinien przeprowadzic¢

ponowng ocene poprawnosci analizy zagrozeri. Ponadto zaktad

pouwinien przeprowadzi¢ walidacje planu HACCP odpowiednio do

zagrozen zidentyfikowanych w trakcie analizy.
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Zasadnym jest kilkukrotne przeczytanie Wytycznych
GLW wraz ze zmiana zalacznika V z 2019 r.
2

Gl T,

zmian do rapisow
urzedowych lekars
pobierania  pro

eznyen Glawn,
zasad  pos

poznanic si¢ ¥ trescia nowepo zalacznika i jego stosow

ymanin niniejszego pisma.

Jednoczesnie pragns powiadomié, fe popracdnia, stars wersja Zalacenika nr 5 zostaj
5 2¢ strony internetowe) Glownego Inspektoratu Weterynari i zas

trvbie pilmem wrnntlim powistowym lekarzom
2. Perearitsdem

zas sjrA
L - L -

acon fieharasi

2019-06-03

Zasadnym jest kilkukrotne przeczytanie Wytycznych
GLW wraz ze zmiana zalacznika V z 2019 r.

Zalgecznik nr 5

»Minimalna czestotliwosé weryﬁkac_u skutecznosdci procedur nadzoru
6 kujacych zywnoéé gotows do spozycia

wia zaklad T

w zakresie Listeria monocytogenes”

L W celu weryfikacji czy procedury nadzoru wilascicielskicgp w zakladach
wytwarzajacych zywnosc¢ gotowa do spoiycia pochodzenia zwierzecego sa skuteczne
w odniesieniu do zagrozenia wyst¢powania Listeria monocytogenes, powiatowi
lekarze weterynarii pobieraja probki do badan.

Pobieranie probek do badan ursedowych w kicrunku Listeric monocytogenes
powinno dotyczy¢ tych prod do s ia, w ktérych mozliwy
jest wzrost tych bakterii i odbywac si¢ z czestotliwoscia ustalona w opareiu
o analizg ryzyka, jednak nie rzadziej niz z minimalna czestotliwoscia okreslona

Zasadnym jest kilkukrotne przeczytanie Wytycznych
GLW wraz ze zmiana zalacznika V z 2019 r.

Okreslajac liczbe urzedowych probek planowanych do pobrania w ciagu roku
w kazdym zakladzie wytwarzajacym Zywnos¢ gotowa do spozycia nalezy wzia¢ pod
uwage przede wszystlim rvzyko zanieczyszczenia tej Zywnosci przez Listeria
monocytogenes, liczbe wytwarzanych w  zakladzie asortymentéw i grup
technologicznych, do ktérych nalezy taka zywnosé, ilos¢ produkowanej zywnosci,
w ktore] mozliwy jest wzrost L. monocytogenes i jej obszar sprzedazy oraz historie
zgodnosci wytwarzanej w zakladzie zywnosci z kryterium dla tej bakterii.
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1)

C.d. zalacznika V z 2019 r.

Pobieranie probek do badan urzedowych w zakladzie wytwarzajacym zywnosc

gotowa do spozycia, w ktorej mozliwy jest wzrost Listeria monocytogenes, bedaca
zywnodcia wysokiego ryzyka.

Do zywnosci gotowej do spozycia pochodzenia zwierzecego wysoldego ryzyka, ktora
moze spowodowaé szczegélne zagrokenie ze wezgledu na wystepowanie Listeria
monocytogenes, naledy zaliczyé Zywnosé wytwarzane, z surowcow, ktore w procesie
pr i nie sa obrobee lub sa poddawane obrébee, ale
niewystarczajacej do zniszczenia tych bakterii

Ponizej podanc sa przykiady Zywnosci gotowej do spozycia pochodzenia swierzecego
zwyczajowo produkowanej w Polsce, kiora moze powodowaé szczegolne zagrozenie
wystepowaniem Listeria monocytogenes
1yby wedzone na zimno,
- ryby surowe marynowane preyprawami typu gravad,
- ryby solone,
- produkty zawicrajace nieprzetworzone ryby (np. sushi, sashimi),
- sery produkowane z niepasteryzowanego mleka,
- migso mielone przeznaczone do spoZycia na surowo,
surowe wyroby miesne przeznaczone do spoiycia bez obrobki termicznej: tatar
(danie tatarskie), kielbasa surowa typu metka, carpaccio z wolowiny.

2019-06-03

1)

C.d. zalacznika V z 2019 r.

Pobieranie probek do badan urzedowych w zakladzie wytwarzajacym zywnosé

gotowa do spozycia, w ktorej mozliwy jest wzrost Listeria monocytogenes, bedaes
zywnoscia wysokiego ryzyka.

Powiatowy lekarz weterynarii opracowujac roczne plany pobierania probek do badan
urzedowych zgodnie z czescia VII pkt 4 niniejszych wytycznych, powinien
uwzgledni¢ co najmniej dwukrotne pobieranic probek w ciagu roku z jednego
rodzaju produktu z kazdej grupy asortymentowej wysokiego ryzykall.

C.d. zalacznika V z 2019 r.

2) Pobieranic prébek urzedowych w wyt jacym zywnosé gotowa
do spozycia, w ktorej mozliwy jest wzrost Listeria monocylogenes, nie bedaca
Zywnoscia wysokiego ryzyka.

a) Zakiad wytwarzajacy ZywnoS¢ gotowa do spozycia, w kitrej mozliwy jest wzrost
Listeria monocytogenes nalezaca do nie wigcej niz trzech grup technologicznych?.
Powiatowy lekarz weterynarii opracowujac roczne plany pobierania prébek do badan
urzedowych zgodnic z czescia VII pkt 4 niniejszych wytycznych, powinien
uwzglednié co najmniej jeden rodzaj produktu nalezacy do jednej grupy
technologicznej.

Co najmniej jeden rodzaj produktu nalezacy do jednej grupy
technologicznej
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C.d. zalacznika V z 2019 r.

Do urzedowego probkobrania w pierwszej kolejnosci powinny byé wybierane

produkty, ktére po poddaniu obrobce wystarczajacej do zniszezenia Listeria

monocytogenes:

- sa narazone w dalszych etapach procesu produkcyjnego na kontakt ze
srodowiskiem i moga by¢ wtornie zanieczyszczone,

- dalsze etapy produkcyjne i/lub sklad produktu nie ograniczaja lub nie hamuja
wzrostu tych bakterii

Produkty wystawione na dzialanie srodowiska po etapie obrobki niszczacej Listeria
monocytogenes sa to np. produkty po pasteryzacji, gotowaniu, pieczeniu, smazeniu,
wedzeniu w wysokiej temperaturze podlegajace na dalszym etapie produkcji
jednemu lub kilku z nastgpujacych przykladowych procesow technologicznych:
chlodzenie, podmrazanie, przecinanie, przycinanie, porcjowanie, plasterkowanie,
tarcie, mielenie, pakowanie w opakowania jednostkowe i zbiorcze.

2019-06-03

C.d. zalacznika V z 2019 r.

Procesy technologiczne zachodzace na dalszych etapach po obrébee wystarczajacej
do zniszczenia Listeria monocytogenes, ktore ograniczaja lub hamuja wzrost tych
bakterii to np. marynowanie, solenie, wedzenie, pasteryzacja parowa po
zapakowaniu w opakowania koficowe.

Skladniki produktu ograniczajace lub hamujace wzrost Listeria monocylogenes
to np. kultury bakteryjne, dodatki do zywnosci typu mleczany, octany itp.

Rodzaj produktéw oraz grupa technologiczna podlegajace probkobraniu
urzedowemu co roku powinny by¢ zmieniane, jesli to wlasciwe i nie jest
w sprzecznosci z przeprowadzong analiza ryzyka.

C.d. zalacznika V z 2019 r.

Procesy technologiczne zachodzace na dalszych etapach po obrébee wystarczajacej
do zniszczenia Listeria monocytogenes, ktore ograniczaja lub hamuja wzrost tych
bakterii to np. marynowanie, solenie, wedzenie, pasteryzacja parowa po
zapakowaniu w opakowania koficowe.

Skladniki produktu ograniczajace lub hamujace wzrost Listeria monocylogenes
to np. kultury bakteryjne, dodatki do zywnosci typu mleczany, octany itp.

Rodzaj produktéw oraz grupa technologiczna podlegajace probkobraniu
urzedowemu co roku powinny by¢ zmieniane, jesli to wlasciwe i nie jest
w sprzecznosci z przeprowadzong analiza ryzyka.
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C.d. zalacznika V z 2019 r.

b) Zaklad wytwarzajacy zywnosc¢ gotows do spoZycia, w ktorej mozliwy jest wzrost
Listeria monocytogenes, nalezaca do wigcej niz trzech grup technologicznych.
Powiatowy lekarz weterynarii opracowujac roczne plany pobierania probek do badan
urzedowych zgodnie z czescia VII pkt 4 niniejszych wytycznych, powinien
uwzgledni¢ jeden rodzaj produktu co najmniej z trzech grup technologicznych
w zaleznosci od liczby grup technologicznych wystgpujacych w zakladzie.

2019-06-03

C.d. zalacznika V z 2019 r.

Do urzedowego probkobrania w pierwszej kolejmosci powinny byé .wybl‘erane

produkty, ktore po poddaniu obrébee wystarczajace] do zniszczenia Listeria

monocytogenes:

- sa narazone w dalszych etapach procesu produkcyjnego na kontakt ze
srodowiskiem i moga by¢ wtornie zanieczyszczone, . .

- dalsze etapy produkcyjne i/lub sklad produktu nie ograniczaja lub nie hamuja

wzrostu tych bakterii.

Rodzaj produktéw oraz grupa technologiczna podlegajace prabkobraniu
urzedowemu co roku powinny by¢ zmieniane, jesli to wlasciwe i nie jest
W sprzecznosci z przeprowadzona analiza ryzyka.

C.d. zalacznika V z 2019 r.

3) Pobieranie prébek urzedowych w zakladzie o malej zdolnosci produkeyjnej
wytlwarzajacym Zywnosé gotowa do spozycia, w ktérej mozliwy jest wzrost Listeria
monoeytogenes

Czestotliwosci okreslone w pkt 1 i 2 nie maja zastosowania w odniesieniu
do pobierania probek urzedowych w zakladach:

- zatwierdzonych o malej zdolnosci produkeyjnej wytwarzajacych zywnosé gotows
do spozycia w ilosci do 7,5 tony tygodniowo (w przypadku produktéow i wyrobow
miesnych, produktéw mlecznych, produktéw jajecznych, produktow zlozonych)
do 0,5 tony tygodniowo (w przypadku produktéw rybotéwstwa) oraz;

- prowadzacych dzialalnoéé marginalna, lokalna i ograniczona oraz relniczy handel
detaliczny wytwarzajacych zywnos¢ gotowa do spozycia, w ktorej mozliwy jest wzrost
Listeria monocytogenes.
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C.d. zalacznika V z 2019 r.

W ww. podmiotach czestotliwosé poobierania probek urzedowych zywnosci gotowej
do spozycia powinna wynesi¢, jako minimum:

- jedna prébke rocznie z jednego rodzaju produktu z jednej grupy asortymentowej
w podmiotach, ktore produkujg take zywnosé systematycznie albo sa to produkty
o wysckim stopniu ryzyka,

- jedna prébke na dwa lata z jednego rodzaju produktu z jednej grupy
asortymentowej w podmiotach, ktére produkuja taka zywnosé nieregularnie
(sezonowo) i nie sa to produkty o wysokim stopniu ryzyka,

2019-06-03

C.d. zalacznika V z 2019 r.
Zawsze uwzgledniaé w planie!

4) Pohierapie probek urzedowych w zakladzie wytwarzajacym zZywnosé gotowa
do spozycia, w odniesieniu do ktérej uzyskano wyniki niezgodne z kryteriami dla
Listeria monocytogenes

Ten pun'l'(t ma zastosowanie do Zywnosci gotowej do spozycia wytwarzanej
W Zﬂklad?lﬂ, dla ktorej w roku poprzednim uzyskano wyniki niezgodne z kryteriami
dla Listeria monocytogenes w ramach badan:

- wiascicielskich,

- urzgdowych wykonanych przez wiasciwe wladze krajowe,

- urzedowych wykonanych przez wiasciwe wiadze innych panstw czionkowskich lub
paristw trzecich,

w tym przekazane w ramach systemu RASFF i AAC.

C.d. zalacznika V z 2019 r.

11. Pobieranie probek i zastosowanie wiasciwych kryteriow

Urzedowe prébki do badania w kierunku Listeria monocytogenes pobiera sie,
zgodnie z planem okreslonym w wierszu 1.1 - 1.2 rozdzialu 1 zalgcznika 1
do rozporzadzenia (WE) nr 2073/2005.

Jesli zywnosé gotowa do spozycia, z ktorej sa pobierane probki urzedowe nalezy

do kategorii:

- zywnosci gotowej do spozycia przeznaczonej dla niemowlat oraz gotowej
do spozycia Zywnosci specjalnego medycznego przeznaczenia,

- zywnosci gotowej do spozycia, w Kktorej mozliwy jest wzrost L. monocytogenes,
niebedacej Zywnoscia przeznaczona dla niemowlat ani zywnoscia specjalnego
medycznego przeznaczenia, dla ktorej producent nie jest w stanie wykazad
w sposob zadowalajacy dla wlasciwego organu, ze produkt nie przekroczy limitu
100 jtk/g w ciagu calego okresu przydatnosci do spozycia

stosuje sie kryterium Listeria monocytogenes nieobecne w 25 g (okreslone w pkt 1.1

i 1.2 - dolny wiersz, metoda EN/ISO 11290-1] przed wyjsciem zywnosci sped

bezposredniej kontroli przedsigbiorstwa sektora spoZywczego, ktore jest jego

producentem.
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C.d. zalacznika V z 2019 r.

Jesli zywnosé gotowa do spozycia, z ktorej sg pobierane probki urzedowe nalezy
do kategorii:

- #Zywnosci gotowej do spozycia, w ktorej mozliwy jest wzrost L. monocytogenes,
niebedacej zywnoscia przeznaczona dla niemowlat ani Zywnoscia specjalnego
medycznego przeznaczenia, dla ktérej producent jest w stanie wykaza¢ w sposob
zadowalajacy dla wiasciwego organu, e produkt nie przekroczy limitu 100 jtk/g
w calym okresie przydatnosci do spozycia stosuje sie kryterium <100 jkt/g dla
produktow wprowadzanych do obrotu w ciagu okresu przydatnosci do spozycia
(okreslone w pkt 1.2 - gorny wiersz, metoda EN/ISO 11290-2). W tym przypadku
przedsigbiorstwo powinno wskaza¢ limity przejsciowe na poszczegolnych etapach)
procesu wytwarzania i dystrybucji, ktore powinny by¢ wystarczajaco niskie, aby
zagwarantowaé, ze limit 100 jtk/g nie bedzie przekroczony na koniec okresu
przydatnosci do spozycia.

2019-06-03

C.d. zalacznika V z 2019 r.

U Na potrzeby niniejszego zalgeznika wskazane ponizej zostaly przykitadowe grupy
asortymentowe produktéw RTE wysokiego ryzyka:

- surowa kielbasa typu metka: metka tatarska, metka fososiowa, metka cebulowa,
- ryby wedzone na zimno {losos wedzony na zimno, losos wedzony na zimno z

pieprzem, loso$ wedzony na zimno z koperkiem pstrag wedzony na zimno, ryba
maslana wedzona na zimno, itp.)

sery produkowane z niepasteryzowanego mleka (ser koryciiski, ser
podpuszczkowy dojrzewajacy Wizajny, itp.)

C.d. zalacznika V z 2019 r.

- ryby surowe marynowane przyprawami typu gravad (tosos - gravad lax, sleds —
grawad sild itp.)

—ryby solone (Sledzie solone a’ln matias, Sledzie solone, szproty solone, sardynki
solone),

—produkty zawierajgce nieprzetworzone ryby (np. sushi, sashimi),

mieso mielone przeznaczone do SpoZycia na surowo.
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C.d. zalacznika V z 2019 r. vzyskanie TAK we
ie ic sé ifil ji do badar

Arkusz pomoeniczy shusqey do analizy
czy produkty gotowe do sposycia (RTE] wybrane do badad urzedowych w kierunku Listeria monocytogenes
zostaly w prawidlowy sposéh wyselskcjonowane

lacu fw tym W
chnologiczne produktéw RTE wyrwarzanyel

3 zaklad

Frodukd 0 Frodukt mie st
podd ribee
surowies do dalszegs termicanej
twbratw w poddawar u
m zakladzie tzm. | abedbee ter
| bdania w kierunkn celem jego spedycia | powodujacej produkcie informarja na

anisaczenie Listeria w erykaecie]
tym produkcie

L

2019-06-03

Zalacznik Nr 1

, ktére winny byé wziete

pod uwage analizy

Listeria monocytogenes
Salmonella Spp.

E.coli

Shigatoksyczne E.coli
Enterobacteriaceae

c Spp- (

aureus)

® N o PN

Enterotoksyny gronkowcowe

Zalacznik Nr 1
Inne drobnoustroje chorobotwércze , ktére winny byé wziete pod
uwage analizy zei mikrobiologi

1. Clostridium botulinum
2. Clostridium perfringens
3. Shigella

4. Campylobacter spp.

5. Bacillus cereus

6. Yersinia enterocolitica

7. Aeromonas hydrophila
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Badania przechowalnicze
Mieso
*Pseudomonas
*Enterobacteriaceae
sLactobacillus
*Clostridium
grzyby

Mieso pakowane prézniowo
Y. enterocolitica

*Enterobacter liquefaciens
A sp- (P! je zi ie miesa)

Mieso w zmieni j at: fe
sLactobacillus

*Microbacterium

*Pseudomonas

2019-06-03

Badania przechowalnicze
Produkty miesne — przetworzone

*Bacillus

sLactobacillus

sEnterokoki (ich liczba po zakoficzonej obrébce term. w temp. 65°C nie
ulega zmianie - dopiero 72°C przez kilkanaécie minut daje efekt)
eListeria

*Salmonella

*Clostridium - w wedlinach bez dodatku azotynu sodowego

+Plesnie- kielbasy suche, salami niewedzone

Badania przechowalnicze
Surowe wyroby miesne
*E.coli
+Salmonella
*Gronkowce enterotoksyczne

Ryby

*Plesnie

*Beztlenowce

«Gronkowce, E.coli (w wyniku wtérnego zanieczyszczenia - brak
higieny produkcji)

*Salmonella

Lotne zasady amonowe

«Clostridium - marynaty rybne, ryby wedzone na goraco

31



Plan urzedowej kontroli
Jak opracowaé ?

*Umiejscowiony w czasie — data ia i owania przez
PLW
*Musi iaé, na jakiej ie jest oparty - podstawa prawna
(2073/2005), sy jakosci iotéw — analiza A
ystosci powi i- Slenie miejsc poboru prébek,
sci powi i wy ) poboru — inie,
srédoperacyjnie

2019-06-03

Plan urzedowej kontroli
Jak opracowaé ?
Nalezy ié rowniez i prébek do badas jako wynik
i, zmiany ow
Okreséli¢ zakres badania, kryteria
Okreslié rodzaj grupy technologicznej produktu do badania,
Okresli¢ liczbe prébek
. iot powinien w swoich
nowych badas p i np. po
Plan badafi nie musi byé rocznym planem - moze obejmowaé jedynie
kwartat lub pél roku,

. ¥ ia ( nie ma p sci , czy
w danym inie bedzie w zakladzi 3 asortyment)

- W sytuacji rutynowej i czystosci powi i - nie p é

ierani 6w w ki Listerii jedynie z ostrza noza czy

tarczy pily

- Pobieranie z tych miejsc jest logiczne i wskazane w czasie
yinego ierania prébek dla Slenia ich miejsca
bytowania

Plan urzedowej kontroli
Jak opracowaé ?
1. W czasie analizy wynikéw z badan czystosci powierzchni nalezy

mieé na uwadze § przez zakresy
b Sci czy ilosci jow,
2. W przypadku wykrycia Sci bakterii 6 w
ie, ktéry wg iséw UE nie musi byé w tym kierunku
badany - PLW, jezeli to mozliwe, musi ¢, ze
i ym ich dezaktywacje
3. i sé i ierania probek oprocz

zlecenia na badania
4. Weryfikacji nalezy tez poddawaé badania wynikajace z planu badas
Scicielskich” opartego na analizi zedi
5. Badania wody - przydatno§é wody do celéw spozywezych musi byé
P i i Pan i

&

Sanitarnego

6. IW ani ium nie ma ji do oceny wynikéw badania
wody

7. Podmiot musi dysp é
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Plan urzedowej kontroli
Jak opracowaé ?

Jest Planu badas wlascicielskich , wiec aby
sporzadzié urzedowy plan, nalezy uprzednio dysponowaé planem
zakladowym.

,Na podstawie art. 6 ust.1 izenia (WE) nr 852/2004 w zwiqzku z

art. 17 ust.1 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Powiatowy Lekarz

Weterynarii w XXXX prosi o przedi informacji o realizacji wykonania
przednio przez go lekarza weterynarii

H g badari wtascicielskich za rok 2018 ze wskazaniem

ewentualnym badar, ktére nie zostaly wykonane w roku 2018 i podaniem

przyczyn, ktére mialy na ten fakt wplyw.”

2019-06-03

Plan urzedowej kontroli
Jak opracowaé ?

Jest pochodna Planu badan wiec aby r
sporzadzié¢ urzedowy plan, nalezy uprzednio dysponowaé planem
zakladowym.

Dzialajac zgodnie 2 zal. | rozdzial Il czedd F, lit.

854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 kwietnia 2004 r. ust

preepisy  doty ji ur kontroli w

produktaw pochodzenia zwierzecegn preeznaczonych do spozycia preez ludzi oraz biorac

razporzadzenia (WE] nr

pod uwage zapisy ow 22 - 25 T Komisji (WE]
2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicanych
dotyczacych érodkow sposywezych (Dziennik Urzedowy Unii i',ur(lp«]*dﬂe\ 338 2
22.12.2005r. 2 pézn. zm.), prosze o badan

rok 2019, prowadzonych w ramach funkcjonujacych w Panstwa zakladach systeméw

bezpicczenistwa  #ywnodci (HACCP), wraz z zestawicniem grup asortymentowych

wytwarzanyeh produktéw, do dnia 10 styeznia 2019r. Prosze rowniez o podanie r

laboratoriow, w ktérych badania beda prowadzone

Plan urzedowej kontroli
Jak opracowaé ?

Bruksela, daia X \\.
SANCO/11510/2

(POOL/G42013 wmn 11510-EN doc)
[--1(2013) XXX draft

DOKUMENT ROBOCZY SLUZB KOMISJI

WYTYCZNE

badait okresu do spoiycia Listeria
gotowej do spoiveia zgodule 2 corpor adzeniem (WE) nr 20732005 2 dnia
stopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyezacych srodkow
spoiyweeycl
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Plan urzedowej kontroli
Jak opracowaé ?

Tabela 1. Wybnane czynniki wplywajace na wrost i przezywalnose £
manocviegene:
Czynnik

loze wzrastac”
Oprimm

\ln!v |n zezye
Dolny limiit

2019-06-03

Garny limir | fai stac)®
Temperatura (w "C) 300 do 37.0
H 42 .3 7.0
N ot wody iy 050 do 097 0.99
Stezenie soli (W 20)° XJ
‘Anacrob fakultatywny (moze wzrastaé W obecno
Atmosfera brak

v ilenu, up. w opakowa
atmosferze modyfikowanej)
Polgczenic temperatury i czasti. up. 70 °C 1 2 minuty jest
v micszenia liczby komorek

monocyrogenes o D=6 (tj. 10°lub 6 micjsc po przecinku). Inne
policzenia (EpEranury § ¢2asu woga

FL
B

b przy
wyeh lub w

Obrobka cieplna
podczas przetworstwa
spozywezego

whiez zapewnié takie

0 zimnicjszenie LnAn }\mlu‘l)rk
Lty

Tprzezywalnodel L

nmanocviogene:

abeli opieraja
o adowielnch " laboratoryinych W
¢ je jedynie jako wartosci szac

Zakresie wplywn na zywnodé
¥ Optimum wskazuje. kicd:
«

ly wzrost L. monocytogenes jest najszybszy.
ke przesywaluoset bedzie ozl sic w

ernosci od charaktes

1 zywnosei i

Plan urzedowej kontroli

Jak opracowaé ?

Tabela 1. Wybrane cz\11.mL| wplywajace na wzrost i przezywalnosé L.
monocyroge
Czynnik

ToZe wzrastac” Moze przezye
Opinn Gorny limir | fale nie werastacl®
wzrostu
peratura (w °C) 30.0 do 37.0 45.0 -15.0
2do 4.3 7.0 9.4do9.s do 4.2
Aktywnosé wody (ag) 0.90 do 0.93 0.99 0,99 0.90
Stezenie soli (W %o)° X 0.7 1 16 = :n
Anacrob fakultatywny (moze wzrastac w obecnos
Armmosfera

braku tenu. np. W opakow:

b przy
wych hub w

atmosferze modyfikowanej)
Folaczenie lemperatury i czasis, np,
Obrébka cieplna

podezas przetworstwa

wymagane w celu zmmicjszenia liczby komé
SPOZYWEZERD

manoeviogenes o D-6 (. 10°lub 6 miejsc po przecinku). Inne
polaczenia temperamury i czasu moga réwniez zapewnic taki
zmmni¢iszenic liczby komorel
T Limity wzrostu i przezywalnosei L. monocyrogenes przedstawione w tabel
na bad 1 przeprowadzonych glownie w srodowiskach laboratoryjnych w
malnych warunkach i nalezy stosowaé je jedynie jako warrosci szacunkowe w
zakesie wplywi nn Zywnosé
* Optimum wskazuje. kiedy wzrost L.
© Okres przezywalnosci bedzie rézni
L G

70 °C 1 2 minuty jest
kL

san

sic w zalezno

anacyagenes jest uajszybazy
1c

kreru zywnosci i

W

uinicjsze] czedci opisano w

krobiologiczne procedury okreslania wzrostu L.
monocytogenes 2 wykorzystaniem bada trwalosci i badan obeiazeniowych (rysunek
2). Badania obiazeniowe moma z kolei podzieli na dwie kategorie: ocena potencialu
wzrostu (§) i ocena maksymalnego tempa Wzrost (s}

[Em— [ER—
Inuralen

Istucsne avecepacsaneh
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100 chulg e bobes chress stk rangaia it 10 hulg na b
e papsivng [P ——

34



Badania trwalosci.
3521 Cel i ograniczenia badai trwalosci

Badania trwaloéci umozliwiaja ocena wzrostu L. monocvtogenes W naturalnie
zanieczyszezonej zywnosci podezas jej przechowywania w dajacych sie racjonalnie
przewidzie¢ warunkach

Badania trwalosci sa bardziej realistyczne niz badania obcigzeniowe, poniewaz
zanieczyszczenie jest naturalne, tj. szczep lub szczepy. naruszemie lub  stres.
dystrybiicja i poczatkowe stezenie L. monocviogenes.

Interpretacja  wynikéw badan trwalosci moze byé tudna, poniewaz istnieje
prawdopodobienistwo wzglednic niskiej czestosci wystepowania jednostek produktu
spozywezego zanieczyszezonych L. monocviogenes. bardzo niskiej liczby czesto
obecnych poczatkowo L. monocviogenes i romorodnego rozkladu L. monocyiogenes
w zywnosci. Moze zatem ismieé potrzeba stosowania réznych innych narzedzi. takich
Jak badania obciazeniowe

2019-06-03

Badania trwalosci.

3522 Interpretacja wynikdw badan trwalosci

Historia badan trwalosci prowadzonych w odniesienin do tego samego produktu w
ramach tego samego procesu. reprezentatywna dla réznych wanmkéw produkeji.
pozwoli na oceng pozioméw L. mionocyrogenes w zywnosci na koniec badania.
Mozna ja stosowaé w celu dokonania oceny proporcji (ze zwiazanym z nig
przedzialem ufnosci) jednostek (jednostki handlowe) przekraczajacych wartosé
graniczng wynoszacy 100 cfi'g na komiec okresu przydatnosci do spozycia. po
okresie przechowywania odzwierciedlajacym dajace si¢ przewidzie¢ warunki
dystrybucyi 1 przechowywama. Poziom ufnosci wzrasta wraz z iloscia dostepnych
danych. Im wigcej jednostek produktu poddaje si¢ badamu. tym wiarygodniejsze
staje si¢ badanie okresu przydamodci do spozycia.

Badania obciazeniowe

353, Badania obcigieniowe
3531 Cel i ograniczenia badan obciazeniowych

Badania obciazeniowe maja na celu zapewnienie informacji dotyczacych zachowania
L. monocytagenes wprowadzonych sztucznie do zywnodei przed przechowywaniem
w danych warunkach. Wspomniane badania moga byé prowadzone z dwoch romych
powodéw: w celu dokonania oceny potencjali wzrostu lub w celu oszacowania
paramerréw wzrost (np. maksymalne rempo wzrosm).

Badania obcigzeniowe moga uwzglednial zmiennosé zywnoscl (przez stosowanie
réaych partii). szezegélne zanieczyszezenie zywnosci (przez wprowadzenie
szezepow wyizolowanych z  zywnosci), chociaz poziom zanieczyszczenia,
rémorodnosé zanieczyszezenia i fizjologiczny stan bakterii sa trudne do imitowania.
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Badania obciazeniowe

+ Mikrobiologiczne badania obciazeniowe shuzgee ocenie potencjalu wzrosm (5)
umozliwiaja

o klasyfikacje zywnosci jako .zywnosé gotowa do spozycia, w krorej
jest wzrost L. monocyiogenes. mng miz Zywnosé
przczuaczona dla nicmowlat 1 fywnosé specjalncgo przczmaczenia
medycznego” lub . zywnosé gotowa do spazycia, w ktérej niemozliwy

jest wzrost L. menocvtegenes, inma niz rywnosé przeznaczona dla
niemowlat 1 Zywnos¢ specjalnego przeznaczenia medycznego™ 1

kwanryfikacje zuho\\um'\ L. monocytogenes W zywnosci zgodnie z
okreslor sic racjonalnie przewidzie¢ warunkami
panujacymi micdzy pro(ll\kx. spozyciem (). obliczenie stezenia na
koniec okresu przydamoéci do spozy na podstawie stezenia
poczatkowego lub  okreilenie stezemia mna poczatku okresu
przydamosci do spozycia w celu przestrzegania limim 100 cfi'g na
koniec okresu przydamoéei do spozycia)
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Badania obciazeniowe

« Mikrobiologiczne badania obclazeniowe shizace ocenie maksymalnego tempa
WZIOST (o) UmoZliwiaja:

okreslenie stezemia L. monocyrogenes W danym dnin  okresu
przydamosci do spozy ezeli znane jest stezenie poczgtkowe i

okreslenie maksymalnego stezenia L. monocviogenes, Kiore moze
wystepowad na etapie produkeji w celu osiagniecia limitu 100 cfi
na koniec okresu przydatosci do spozycia.

Badania obciazeniowe

Interpreiacja wynikdw badan obciazeniowycl

Badania obciazeniowe shizace ocenie i wzrostu

Mikrobiologiczne badanic obciazeniowe shuzace ocenic potencjahn wzrostu (3) jest
badaniem laboratoryjnym. w ktorym micrzy si¢ wzrost L. monocviogenes w
szmcznic zanieczyszczone] zywnosci przechowywanej w dajacych si¢ przewidzied
warunkach transporiu. dysirybucji i przechowywania az do spozycia

Potencjal wzrostu (5) jest rézmica dzy logye cfivg na koncu badamia 1 logye cfu/g
na poczatkn badania. & zalezy od wiclu czynnikow. z kidrych najwaznicjsze to.

«  wprowadzony szezep (wprowadzone szczepy)

« naruszenic lub stres. kidre stosuje si¢ w odniesieniu do wprowadzonego
szczepu (wprowadzomych szczepow)

+ wewngtrzne wlasciwosci zywnosci (np. pH. zawartosé NaCl a,. wartosé
odzyweza. zwiazana z nia mikroflora. skladniki przeciwdrobnoustrojowe) i

*  wlasciwosci zewngtrzne (np. profil temperaturowy. atmosfera gazu).

Szczegdlowe informacje odnoszace sie do obliczania wynikéw dostepne sa w
wytyeznyeh technicznych laboratorinm referen 0 UE.
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Badania obciazeniowe

Badania obciazeniowe ce ocenie maksyinalnego tempa wzrostu

Mikrobiologiczne badanie obciazeniowe sluzace ocenie maksymalnego rempa
WZI0STU (Jimax) j&sT badaniem laboratoryjnym. w Ktérym mieizy si¢ tempo wzrosm L,
menoecytogenes W SZINCZINE Zanieczyszezone) zywnosci przechowywanej w dajacych
sie przewidzie¢ warunkach w okreslonej temperaturze.

W przypadku gwaltownego wzrostu wykres logarytmu naturalnego liczby komérek
w stosunku do czasn tworzy linig prosta. Kat nachylenia tej linii odpowiada
vinalnemu tempu wzrostl (Hams) bakterii. Maksymalne tempo wzrostu jest
istotnym parametrem krzywej wzrostu. ktory zalezy od

« wprowadzonego szczepu (wprowadzonych szezepow),

o wewnetiznych wlasciwosci zywnosci (np. pH, zawartosé NaCl, ay, warlosé
odzyweza, zwiazana z nig mikroflora, skladniki przeciwdrobnoustrojowe) i

»  wlasciwodci zewngtrznych (np. profil temperaturowy, atmosfera gazu).

Tnterpretacje badan obcigzeniowych wyjasniono bardziej szezegdlowo w
wytycznych technicznych laboratorium referencyjnego
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Istotnym jest ustalenie ia podezas calego okresu przydatnosei do
spoycia produktu. Jeeli dla danego produktu nie sa znane rzeczywiste temperatury w jakich odbywa sis ctap
domowych u wéwezas zaklad moze
Sronomat do hadah tego okren 4ci do spozyeia w
zakresie badari okresu sci do spozycia isteri przez
Iaboratorium referencyjne UE dla Listeria monocytogenes [M.nuoni aitort, Francia).
*OPDS - okres przydatnosci do spozycia

Etap laficucha chlodniczego Temperatura
praechowywania oFDE* ors
<21am 22
Od wytworzenia do umieszczania w gablocie sklepowe] Dhugosc uzasadniona  albo jedli e 1/3 calego 7 dni
prece szcaceslowe mana  OPDS

dane produkeu

: gablota sklepowa 1/3 calego OPDS
¥ (OPDS - 7 dai)

Przechowywanie u konsumenta Temp, uwasadnions  1/3 calego OPDS.
procs szczegilowe % (OPDS - 7 dni)

dane albo jesli nie

znana 120C

Dane hiscor_yczne sq przydatne przy okreslaniu okresu przydatnosci do
ci gotowej do spozycia z ych p

- w danych historycanych wskazano posiomy Listeria monocytogenes

w p jnym danego zakiadu,
h i Sci gotowej do spozycia,
- dane historyczne iomow Listeria w
j 2 i gotowej do spozycia na i na koricu okresu
i do spozycia mozna ¢ w celu dokonania oceny
potengjatu wzrostu tych jow w p rodzaju
gotowej do spozycia o port l § H, aw,

mikrofiora, itl,) produkowanej w prakiycsie identycangch warunkach,

- dane historyczne 6w Listeria w
j 2 sci gotowej do spozycia na i na koricu okresu
i do spozycia sa réwniez na szeroka skale w praktyce
w celu zweryfikowania tnwalosci produki i potwierdzenia, 2 przyplsany
mu okres p o wp
i sie z nim i ia go zgodnie z

racjonalnym przeznaczeniem,
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Dane historyczne generowane w pewnym przedziale
czasowym dla poréwnywalnej zywnosci gotowej do spozycia
(jak powyzej) i ktére sa nadal generowane na biezaco mozna
wykorzystaé do analizy tendencji. W przypadku gdy poziomy
Listeria monocytogenes w zywnosci gotowej do spozycia na
koniec okresu przydatnosci do spozycia sq niezmiennie niskie
lub nieobecne i nie otrzymano zadnych wynikéw
przekraczajacych 100 jtk/g, przedmiotowe dane mozna
stosowaé w potgczeniu z danymi dotyczacymi probek
pobranych z obszaréw przetwarzania oraz z urzadzen, sprzetu i
danymi dotyczacymi jakosci surowcéw w celu zapewnienia
odpowiedniego poziomu ufnosci co do tego, ze Zywnos¢ gotowa
do spozycia nie bedzie stanowila zagrozenia dla zdrowia
publicznego. Poziom ufnosci wzrasta wraz z ilosciq dostepnych
danych. Im wiecej jednostek produktu poddaje sie badaniu, tym
wiarygodniejsze stajq sie dane historyczne.
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Zrédia i ia pr 6w Listeria
monocytogenes
w zaktadzie:
- srodowisko produkdji i sprzet np.: popekane powierzchnie urzadzer,
zatkane odplywy (4. kratki Sciekowe), skropliny, stojaca woda na
posadskach, mokra izolacja, spragt praenossony z daialu suroweow do

dziatu produktow , suzyte uszezelki, nieszezelne obszary
spraetowe, wézki wi " do ia (np. szczotki, weze,
mopy), narsedzia do konserwacji palety, wézki wedzarmicze, urzadzenia
jne, wlaczniki oswietlenia, rolki i tasmociagi, klamki, el y
:'1’,yyyw;.. szcza rostuwory chlodzace
usaczelk, wese elastycane, paczkarki, sprzet napetniajacy lub pakujacy,
i, pl ce, kostk e, , stojaki,

p
reczne, odziez robocza np. obuwie, mroznie spiralne/ podmuchowe,
pojemniki, kadzie lub kosze, noze do kartonéw, kosze na smieci, itp.;

- ‘materialy opakowaniowe: kartony, puszki, folie, tasmy, oslony

plastikowe;

struktura: niewtasciwe spawy, obszary trudne w czyszczeniu, odslonieta

izolacja, wneki;

Zrédla i pr 6w Listeria

monocytogenes w zaktadzie:

pracownicy: nowi pracownicy, operatorsy, mechanicy;

- n kéw: ke ie z lazienek, mycie i
odkazanie rak oraz obuwia, przechodzenie z obszaru suroweow do
obszaru produktéw gotowych bez umycia rak, wyczyszczenia sprzetu, itp.;

- otwory ulatwiajace przenikanie insektow lub gryzoni i ostatecznie

mikroorganizméw;

prace budowlane lub znaczne modyfikacje obszaru produktow RTE,

pod wysokim

UWAGA: W praypadku uz _/skan.la praez zaklad dodatnich wynikéw badar

prébek $rodowiskowych w kierunku Listeria monocytogenes, organy

Inspekcji Weterynaryjnej sq do przep: weryfikacji

skutecznosci podjetych przez zaklad dzialar naprawczych w odniesieniu do

tych wynikéw. Weryfikacja taka powinna Dbejmawac przeglad wynikéw

badari probek s h1 y
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Wymagania mikrobiologiczne krajow
trzecich , na przykladzie produktow
ryboléwstwa

Niektore kraje trzecie powotluja sie na
europejskie przepisy dotyczace wymagan
mikrobiologicznych dla produktéow
rybotéwstwa — Rozporzadzenie Komisji (WE)
nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w
sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkéw spozywcezych, inne zas
nie , niezbedna jest analiza tresci §wiadectwa
zdrowia oraz wymagan mikrobiologicznych

2019-06-03

Wymagania mikrobiologiczne krajow
trzecich , na przykladzie produktow
rybolowstwa

zgodnie z 2073/2005

- UsA
- Azerbejdzan
- Egipt

- Malezja

- Hongkong

- Gruzja

- Iran

- Liban

- Malezja

Wymagania mikrobiologiczne krajow
trzecich , na przykladzie produktow
rybolowstwa

Ukraina

- ilos¢é bakterii mezofilnych tlenowych i
wzglednie beztlenowych — maksymalnie 1x10°
- obecnosé bakterii z grupy coli w 0,001 g

- obecnosé Staphylococcus aureus w 0,01g

- obecnosé Salmonella w 25 g

- obecnosé Listeria monocytogenes w 25 g
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Wymagania mikrobiologiczne krajow
trzecich , na przykladzie produktow
ryboléwstwa

Chiny

- Enterobacteriaceae
- Listeria monocytogenes
- Vibrio cholerae

- Vibrio parahaemolyticus

2019-06-03

Wymagania mikrobiologiczne krajow
trzecich , na przykladzie produktow
rybolowstwa

Zaklad posiadajacy uprawnienia do wywozu produktéw na rynek kraju
trzeciego uwzglednia specyficzne wymagania mikrobiologiczne i

fizykochemiczne tego kraju, jakie musza spelnia¢ produkty eksportowe w

h ie badasi wlascicielskich, opracowanym przez podmioty i

przedkladanym organowi na poczatku kazdego roku kalendarzowego.

Wymagania mikrobiologiczne krajow
trzecich , na przykladzie produktow
rybolowstwa

HARMONOGRAM BADAN PRODUKTOW EKSPORTOWANYCH
NA 2016 rok

+ badanie wykon:
Kra)

1ywane raz na kwa

Metale cigikie (Cd, Hg) 10 1l mezofilnych tlenowych | Fladra
yeh
Srodki echweny roélin:  E.eoli |
| Hexachlorocyclonexan
| Dichloroditenylomichioroeemn 1 jege | Staphylococcus aureus
holity
|2, 4-D Kwas, jega sole 1 estry Salmonella |
Radionuklidy (cez, smont) | Listeria |
Pasozyty
Japonia | brak - |brak dowalny

manunek
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Wymagania mikrobiologiczne krajow
trzecich , na przykladzie produktow
ryboléwstwa

Harmonogram badan wlascicielskich zostaje przyjety przez Powiatowego
Lekarza Weterynarii pod nadzor.
Produkty wytwarzane w zakladzie podlegaja badaniu w kierunkach

zgodnych ze specyficznymi wymaganiami krajow trzecich réwniez w

ramach badan ych, przeprowadzanych przez organ jako

weryfikacja badan wlascicielskich

2019-06-03

Pobieranie probek do badan przed
wystawieniem Swiadectwa zdrowia

- pobieranie probek do badari na zgodnos¢ z wymaganiami kraju trzeciego odbywa
sie w obecnosci urzedowego lekarza weterynarii;

- probki sa zabezpieczane plomba;

- pobieranie probek co najmniej na 72 h przed planowana wysylka (nalezy
uwzglednic specyfike metodyki badari) - mozliwosé weryfikacji otrzymanych

wynikow.

Pobieranie probek do badan przed
wystawieniem Swiadectwa zdrowia

Dokumentacja eksportowa kazdorazowo
sporzadzana jest w formie protokotu z kontroli
urzedowej, zatacznikow w postaci kopii
sprawozdan z badan, dokumentéw dla $rodka
transportu, fotografii z czynnosci urzedowych
w toku certyfikacji (np. pomiar temperatury,
wizualna kontrola opakowari) oraz kopii

wystawionego Swiadectwa zdrowia.
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Pobieranie probek do badan przed
wystawieniem Swiadectwa zdrowia

Rzetelna dokumentacja z odprawy
eksportowej wskazuje, na jakiej podstawie
urzedowy lekarz weterynarii poswiadczyt
zapisy zawarte w $wiadectwie w dniu wysylki i
stanowi zabezpieczenie w przypadku, gdy
przesytka zostanie odrzucona z powodu
wykrycia nieprawidlowosci na etapie

dystrybucji lub przekazania do odbiorcy.
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Program, opracowywany na poziomie powiatowego inspektoratu weterynarii,

musi uwzgledniaé :

1. Kierunki badan laboratoryjnych i yine tj. wynikaj: z
prawa np. 2073/2005

Kryteria higieny procesu - mieso

a) Liczba bakterii tlenowych — tusze wolowe, wieprzowe, baranie;

o

) Enterobacteriaceae — tusze wolowe, wieprzowe, baranie;

°

) Salmonella- tusze wolowe, wieprzowe, baranie;

d) Salmonella spp- Tusze drobiowe brojleréw i indykow;
€) Liczba bakterii tlenowych, E. coli- Migso mielone;

f) Liczba bakterii tlenowych, E. coli- MOM;

g E.coli - SWM

h) Campylobacter spp.- Tusze brojlerow

g , op 'y y na powiatowego inspektoratu weterynarii,

musi uwzgledniaé :

1. ki badan lab yiny i yine tj. wy z
prawa np. 2073/2005
Kryteria higieny procesu - mleko

E)

Enterobacteriaceae — Mleko pasteryzowane i inne pasteryzowane plynne produkty
mleczne;

b) E.coli - Sery wyprodukowane z mleka lub serwatki poddanych obrébce termicznej;
Gronkowce koagulazo-dodatnie - Sery wyprodukowane z mleka surowego; Sery
wyprodukowane z mleka poddanego obrobee termicznej w temperaturze nizszej
niz pasteryzacja oraz sery dojrzewajace wyprodukowane z mleka lub serwatki
poddanych pasteryzacji lub obrébce termicznej w wyzszej temperaturze; Sery
niedojrzewajace (§wieze) wyprodukowane z mleka lub serwatki poddanych
pasteryzacji lub obrébce termicznej w wyzszej temperaturze;

E.coli - Malo i $mietana wyprodukowane z mleka surowego lub mleka poddanego
obrébce termicznej w temperaturze nizszej niz pasteryzacja

o

&
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gram, op ywany na poziomie powiatowego inspektoratu weterynarii,

musi uwzgledniaé :

1. Ki i badad yiny i yine tj. wynikajace z
prawa np. 2073/2005

Kryteria higieny procesu - mleko

a) Enterobacteriaceae, Gronkowce koagulazo-dodatnie- Mleko w proszku i serwatka
w proszku;

b) Enterobacteriaceae- Lody mrozone desery mleczne

c) Enterobacteriaceae- Preparaty w proszku do poczatkowego zywienia niemowlat i
Zywno: stetyczna w proszku specjalnego przeznaczenia medycznego
przeznaczona dla niemowlat w wieku do szesciu miesiecy; Preparaty w proszku do
dalszego zywienia niemowlat;

d) Przypuszczalne Bacillus cereus- Preparaty w proszku do poczatkowego zywienia
niemowlat i Zzywnosc dietetyczna w proszku specjalnego przezna i
medycznego przeznaczona dla niemowlat w wieku do szesciu mie:
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Program, opracowywany na poziomie powiatowego inspektoratu weterynarii,

musi uwzgledniaé :

1. Kierunki badan laboratoryjnych i yine tj. wynikaj: z
prawa np. 2073/2005

Kryteria higieny procesu - produkty jajeczne

a) Enterobacteriaceae- Produkty jajeczne

Kryteria higieny procesu - Produkty ryboléwstwa

a) E. coli, Gronkowce koagulazo-dodatnie- Produkty z gotowa
mieczakow bez skorup i muszli

/ch skorupiakéw i

g , op 'y y na powiatowego inspektoratu weterynarii,

musi uwzgledniaé :

1. ki badas lab yiny igatoryjne tj. wynikajace z 6
prawa np. 2073/2005

Y y
a) Listeria monocytogenes

b) Salmonella

c) Enterotoksyny gronkowcowe Sery, mleko w proszku i serwatka w proszku,
zgodnie z kryteriami dla gronkowcow koagulazo-dodatnich, zawartymi w rozdziale
2.2 zalacznika 1

Cronobacter spp. Preparaty w proszku do poczatkowego zywienia niemowlat i
zywnosé dietetyczna w proszku specjalnego przeznaczenia medycznego
przeznaczona dla niemowlat w wieku do 6 miesiecy
e) Sal 1la Ty 1 11 dis - Swieze mieso drobiowe
f) E. coli - Zywe malze oraz zywe szkarhupnie, oslonice i slimaki morskie

d
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